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Navrh séfkuchara

Grilované krevety s ¢ili a cesnakom na domacej bagete

Pecena bravcova panenka s korenim, hnedou omackou a opecenymi zemiakmi

Steak z kuracich prs s Kalifornia paprikovym ragu a jazminovou ryzou

Predkrmy

Tatarsky biftek

Harul'a (zmiakova placka)so cesnakovou kyslou smotanou a strdhanym syrom
Rybacie oskvarky s ¢ervenej cibule

Grilované knedle s bazalkovym mie$anym $alitom

Vyprazané hermeliny s jazminovou ryZou a brusnicami na ¢ervenom vine
Predjedlo pre 2 osoby

(rybacie oskvarky s ¢ervenej cibule, baklazanovy krémovd, platky studenej

kacacia peceri)

Polievky

Domdca slepacia polievka

Fazul'ovy gulds

Cesnak krémova polievka

Malinova krémové polievka so tvarohové halusky (len v lete)
Rybacia polievka (haldszlé) zo sumca

Korhelska rybacia polievka (haldszlé) zo sumca

Tel'aci gulas s estragonom

Mie$ané Salaty
Caesar $alat s kuracim masom alebo krevetami

Cerstvy miesany $aldt s olivovym dresingom

EDCSTAUDANTS
Tel: 69/560-545
www.anadascsarda.hu
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4800 Ft

4800 Ft

4900 Ft
1800 Ft
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2000 Ft
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Jedla z ryb
Rychly pstruh s grilovanou zeleninou
Panko strdhany ilet zo sumca s majonézovym zemiakovym $alitom
Sumca Paprikas
Peceny losos s medom a sezamovymi semienkami na $aldtovom 16zku

Steak zo sumca
Hydinové minutky

Kacaci tanec (confit kacacie stehno, kacacie pecen,
fialov4 kapustova $tridla,zemiakova kasa s cibulou)
Vyprazany kuracie prsia plnené so $unkou a syrom

Syrova rolka z kuracich prs s cedarom v slaninovej kruste
so zemiakovou kasou s parmezanom

Grilované kuracie prsia s cestovinami gorgonzola tagliatelle
Vyprazané kuracie prsia

Steak z kuracich pfs zapeceny s knedlou a ¢erstvym mieSanym $aldtom
Trstinové kura (peéené kuracie prsia v zemiakovom dresingu s
cesnakovou kyslou smotanou a strdhanym syrom)

Kuracie prsia Paprika$ s haluskami

Brav¢ové minutky

Ciganska pecienka

Vreckovy rezei (rezen plneny klobsou, syrom a ervenou cibulou)
Transylvanskd dverend misa

(bravéova panenka, oblicka bravéova kotleta na roste)

Brasovské bravcové ilé

Madarské brav¢ové panenské

Barbecue bravcovy bok so steak zemiaky a coleslaw $alatom

Vyprdzany rezen

Panenska bravcova roldda plnena idenym syrom a obalena v slaninke s pyré
so zemiakovou kasou s parmezdnom

Hovidzie (tel’acie) minutky
Nadas sviec¢kovica

asiky svie¢kovice v paprike, slanina, ¢ervend cibula, smotanové ra
) ) )

Svieckovica oblozend kacaciou pecenou

Steak zo svieckovice s Caesar slaninou, $ampifiénmi a perlickovou cibulkou v hnedej omécke

Steak zo svieckovice s omdackou zo zeleného korenia

EDCSTAUDANTS
Tel: 69/560-545
www.anadascsarda.hu
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Jedla z kolienok

Kolienko pani pekarky

Kolend pecené v rure s ov¢im tvarohom a kyslou smotanou

Hotové jedla

Tel'aci perkelt
Drzkovy perkelt

Misky pre 2 osobys

Misy z Nddasa pre dve osoby

(Vyprazany syr, grilované koleno, grilované filet z kuracieho stehna, vreckovy
karé, jazminovd ryza, zemiakova kasa s cibulou, dusend ialova kapusta, kohut
hreber)

Misy z Ryby pre dve osoby

(Panké struhany filet zo sumca, vyprézany filet z kapra, cely vyprazany

pstruh, krevetové $pizy, jazminova ryza, grilované zelenina)

Grilovany tanier pre 2 osoby
(Grilovana knedla, bravéov4 panenka, panenka a kuracie prsia na grile,

jazminové ryza, kolieska zemiakov, doméca mlaka)

Cestoviny

Tvarohové listkové cesto s krekry
Spagety bolonezké
Paradajkové krevety tagliatelle

Krémové porcini tagliatelle s detskym chlebikom a parmezianom

EDCSTAUDANTS
Tel: 69/560-545
www.anadascsarda.hu

4800 Ft
3900 Ft

3600 Ft
3600 Ft

10990 Ft

10990 Ft
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Dezerty

Palacinky (dzemové, tvarochové, orieskovo krémové)
Makovy cheesecake s vanilkovou omackou
Somlovské halusky

Rakdcziho tvarohova magia

Uhorky

Miesany $alat

Paprika plnena s kapustou
Kyslé uhorky

Kapustovy $alat

Uhorkovy $alat

Uhorkovy $aldt so smotanou

Kvasené uhorky (len v lete)

Tat4rska omdacka
Kecupova

Barbecue omiécka
Horcdicova omdcka
Cucoriedkové omécka

Kysla smotana

Garnize

Jazminovd ryza

Opekané zemiaky
Zemiakova kasa s cibulou
Lodné zemiaky

Halusky

Grilovand zelenina

Sladké zémiaky hranolky

EDCSTAUDANTS
Tel: 69/560-545
www.anadascsarda.hu

1500 Ft
1850 Ft
1850 Ft
1850 Ft

SSO Ft
650 Ft
600 Ft
650 Ft
650 Ft
750 Ft
SSO Ft

4S50 Ft
450 Ft
4S50 Ft
450 Ft
4S50 Ft
450 Ft

750 Ft
8SO Ft
800 Ft
8SO Ft
750 Ft
1200 Ft
1000 Ft



